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高
瀬
茶
の

シ
ー
ズ
ン
到
来

今
年
の
新
茶
は
、
昨
年
よ
り
１
週
間
早
く
収
穫
が
始
ま
り
ま
し
た
。

初
夏
の
訪
れ
を
感
じ
な
が
ら
、
青
々
と
若
葉
が
薫
る
茶
畑
へ
。

今
月
は
、
高
瀬
茶
に
関
わ
る
人
々
の
取
り
組
み
を
お
伝
え
し
ま
す
。

一
番
茶
の
収
穫
始
ま
る

お
茶
娘
が
初
摘
み
を
P
R新茶の初摘みに合わせて行われる茶摘み撮影会。今年も

かすり姿のお茶娘が、多くの報道機関に向けて高瀬茶を
PRしました。

ゴ
ー
ル
デ
ン
ウ
ィ
ー
ク
真
っ
只
中
の

５
月
５
日
、
二
ノ
宮
の
茶
畑
で
は
一
番

茶
の
収
穫
が
ピ
ー
ク
を
迎
え
て
い
ま
し

た
。
こ
の
日
訪
ね
た
の
は
、
高
瀬
茶
業

研
究
会
が
管
理
す
る
「
か
ぶ
せ
茶
」
の

茶
園
。
か
ぶ
せ
茶
と
は
、
収
穫
２
週
間

前
か
ら
葉
を
シ
ー
ト
で
覆
い
、
直
射
日

光
を
遮
っ
た
環
境
で
栽
培
す
る
お
茶
の

こ
と
で
す
。
茶
葉
の
旨
味
成
分
・
ア
ミ

ノ
酸
を
増
幅
さ
せ
、
渋
み
が
抑
え
ら
れ

る
こ
と
か
ら
、
玉
露
に
似
た
ま
ろ
や
か

な
味
に
仕
上
が
り
ま
す
。
高
瀬
茶
業
研

究
会
で
は
５
年
ほ
ど
前
か
ら
、
こ
の
か

ぶ
せ
茶
の
栽
培
に
取
り
組
ん
で
い
ま
す
。

「
近
年
は
、
緑
色
に
色
付
い
た
甘
い

味
の
お
茶
が
好
ま
れ
ま
す
。
そ
こ
で
手

間
は
か
か
り
ま
す
が
、
付
加
価
値
の
高

い
か
ぶ
せ
茶
を
研
究
会
で
作
り
始
め
ま

し
た
」
と
話
す
の
は
、
高
瀬
茶
業
研
究

会
会
長
の
香
川
英
則
さ
ん
。

８
人
の
会
員
は
そ
れ
ぞ
れ
自
身
の
茶

畑
を
持
ち
な
が
ら
、
か
ぶ
せ
茶
の
管
理

を
共
同
で
行
っ
て
い
ま
す
。
こ
の
日
も

５
人
で
収
穫
に
取
り
掛
か
っ
て
い
ま
し

た
。
こ
う
し
て
、
共
同
で
作
業
で
き
る

体
制
は
、
高
齢
化
な
ど
で
手
放
さ
ざ
る

を
得
な
く
な
っ
た
茶
畑
の
有
効
活
用
に

も
つ
な
が
っ
て
い
ま
す
。

高
瀬
茶
ブ
ラ
ン
ド
を
守
る
た
め
に

付
加
価
値
を
付
け
た
〝
か
ぶ
せ
茶
〞
で
の
挑
戦

高
瀬
茶
業
研
究
会

▲収穫では可搬型摘採機を使って、新芽の部分
を摘み取っていきます。息の合った操作が肝心

▲

銀
色
の
シ
ー
ト
で
被
覆
。

手
作
業
で
か
ぶ
せ
る
の
で
手

間
が
か
か
り
ま
す

▲

シ
ー
ト
で
直
射
日
光
を
遮

っ
て
い
た
葉（
右
側
）は
、濃

い
緑
色
に
な
り
ま
す

▲かぶせ茶の栽培に取り組む高瀬茶業研究会の皆さん。月に１度、定例会を開いて栽培技術や管理方法の勉強会をしています

高瀬茶業研究会 会員
宮崎貞則さん

高瀬茶業研究会 会長
香川英則さん

高瀬茶業研究会 会員
香川千寿さん

高瀬茶業研究会 会員
篠原 明さん

高瀬茶業組合 組合長
大西保徳さん

Let’s
みとよで
地産地消

特集
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「
昭
和
30
年
に
高
瀬
茶
の
栽
培
が
始

ま
っ
て
か
ら
、
多
く
の
先
人
た
ち
が
汗

を
流
し
て
畑
を
整
備
し
、
施
設
を
整
え

て
き
ま
し
た
。
時
代
と
と
も
に
お
茶
を

飲
む
文
化
が
変
化
し
て
き
ま
し
た
が
、

農
家
は
み
な
、
高
瀬
茶
を
残
し
て
い
き

た
い
と
思
っ
て
い
ま
す
」

高
瀬
茶
業
組
合
で
平
成
23
年
か
ら
組

合
長
を
務
め
る
大
西
保
徳
さ
ん
の
言
葉

か
ら
は
、
高
瀬
茶
ブ
ラ
ン
ド
存
続
に
か

け
る
意
気
込
み
が
伝
わ
っ
て
き
ま
す
。

そ
し
て
、
そ
の
思
い
は
時
代
の
ニ
ー
ズ

に
応
じ
た
多
角
的
な
商
品
開
発
へ
。
か

ぶ
せ
茶
へ
の
挑
戦
も
そ
の
一
つ
で
す
。

他
に
も
、
色
が
出
や
す
く
甘
み
の
あ
る

「
深
む
し
茶
」、
高
瀬
茶
で
作
っ
た
紅
茶

「
べ
に
茶
」、
粉
末
状
に
し
た
高
瀬
茶
を

練
り
込
ん
だ
「
茶
う
ど
ん
」
な
ど
。
急

須
で
淹
れ
た
お
茶
を
飲
む
機
会
が
少
な

く
な
っ
た
今
、
手
軽
に
味
わ
え
る
よ
う

に
と
、
ア
イ
デ
ア
を
生
か
し
た
商
品
づ

く
り
に
積
極
的
で
す
。

「
高
瀬
茶
の
生
産
量
が
全
国
で
占
め

る
割
合
は
約
0
・
1
％
。
だ
か
ら
こ
そ
、

地
産
地
消
が
要か

な
め

と
な
り
ま
す
。
こ
れ
か

ら
も
さ
ま
ざ
ま
な
商
品
を
通
し
て
高
瀬

茶
の
お
い
し
さ
を
味
わ
っ
て
も
ら
い
た

い
で
す
ね
」

収
穫
さ
れ
た
生
の
茶
葉
は
、
茶
業
組

合
の
施
設
で
、
蒸
し
・
揉
み
・
乾
燥
の

工
程
を
経
て
、
私
た
ち
の
元
へ
と
届
け

ら
れ
ま
す
。
こ
の
茶
業
組
合
で
加
工
・

販
売
を
担
当
す
る
荒
木
直
樹
さ
ん
は
、

仕
事
柄
、
静
岡
や
福
岡
な
ど
全
国
の
お

茶
を
飲
む
機
会
が
多
い
中
、「
や
っ
ぱ

り
飲
み
慣
れ
た
高
瀬
茶
は
お
い
し
い
で

す
よ
」
と
話
し
ま
す
。

「
農
家
さ
ん
が
丹
精
込
め
て
育
て
た

お
茶
本
来
の
味
わ
い
を
、
い
か
に
損
な

わ
ず
に
加
工
で
き
る
か
が
求
め
ら
れ
ま

す
。
特
に
甘
み
を
引
き
出
す
火
入
れ
の

工
程
は
、
い
つ
も
試
行
錯
誤
し
て
い
ま

す
。
何
年
経
っ
て
も
学
ぶ
こ
と
が
多
い

で
す
よ
」

一
方
、
販
売
で
は
、
お
茶
の
出
荷
先

や
量
、
タ
イ
ミ
ン
グ
に
も
気
を
遣
う
と

い
い
ま
す
。
現
在
、
高
瀬
茶
は
Ｊ
Ａ
や

茶
商
、
静
岡
の
市
場
に
出
荷
し
て
お
り
、

最
良
の
売
り
先
を
見
極
め
な
が
ら
販
売

す
る
こ
と
が
売
り
上
げ
の
善
し
悪
し
に

影
響
す
る
た
め
で
す
。

高
瀬
茶
の
加
工
・
販
売
に
お
い
て
、

責
任
感
を
持
っ
て
日
々
取
り
組
ん
で
い

る
荒
木
さ
ん
。
高
瀬
茶
の
未
来
に
向
け

て
、
広
報
活
動
に
も
熱
心
で
す
。

「
ペ
ッ
ト
ボ
ト
ル
飲
料
が
普
及
し
た

こ
と
で
、
お
茶
の
需
要
は
減
少
傾
向
に

は
あ
り
ま
す
が
、
高
瀬
茶
は
他
の
産
地

に
負
け
な
い
、
味
・
色
・
香
り
を
備
え

て
い
ま
す
。
皆
さ
ん
に
広
く
飲
ん
で
も

ら
え
る
よ
う
、
魅
力
を
発
信
し
て
い
き

た
い
と
思
い
ま
す
」

時
代
に
合
わ
せ
た

お
茶
づ
く
り
で
生
き
残
る

①茶畑の１畝を摘み取る
と、茶葉で200リットル
のコンテナがいっぱいに
②摘みたてのかぶせ茶の
新芽。青々とした濃い色が
特徴です③煎茶（右）とか
ぶせ茶（左）を淹れてくれ
ました。色の濃さ、味のま
ろやかさが違います④か
ぶせ茶は冷茶にすると、さ
らに甘みが引き立ちます

▲

かぶせ茶のパッ
ケージ。茶業組合の
他、道の駅、産直市
などで販売中

水750cc に、茶葉を
茶さじ2杯（6g）入れ、
一晩浸すと
できあがり！

手軽に、おいしく。さまざまなお茶の楽しみ方を見つけて地域の恵みを次世代へ  茶摘み体験で伝える

新茶
高瀬茶をシンプルに味わうなら新茶が一番！ 
摘み取り時期が早いものから、極上、讃岐、高
瀬と分けられます。贈答用としても人気。

たかせの深むし茶
蒸し時間を長くして、色や甘
みが出やすいお茶に。手軽に
飲みたい人におすすめです。

煎茶ドリップバッグ
１杯用のドリップバッグを個別
包装。一言メッセージ付きのか
わいいデザインにも注目！

たかせのべに茶
茶葉を発酵してオリジ
ナルの紅茶を開発。渋み
が少なく、まろやかな味
わい。箱のパッケージ
（左）はギフトにも。

茶うどん
一番茶の粉末を麺に練り込
んだ「茶うどん」。2014年
には、かがわ県産品コンク
ールで知事賞（最優秀賞）を
受賞しています。

全
国
の
お
茶
の
中
で
も

や
っ
ぱ
り
高
瀬
茶
が

率
直
に
お
い
し
い

▲蒸しの工程は、お茶の味、
色、香りを決める大事なポ
イント

▲職員の皆さんは各工程
で茶葉の状態を確認しな
がら加工を進めます

高瀬茶業組合 部長
荒木直樹さん

高瀬茶業組合では、次世代の子どもたちに高瀬茶
を身近に感じてもらおうと、広報活動の一環で地元
の子どもたちを招いた茶摘み体験を実施しています。
５月２日には二ノ宮幼稚園児親子、１０日には二ノ
宮小学校３年生が茶摘みに挑戦しました。
茶摘み体験では、初めに茶業組合の荒木さんがお
茶の摘み方を子どもたちに説明します。その後、子
どもたちは柔らかい新芽を選んで、袋がいっぱいに
なるまで葉を摘んでいきました。
二ノ宮の子どもたちには高瀬茶の文化が楽しい経
験とともに伝えられています。

生葉は茶業組合で加工しています！

5/2 二ノ宮幼稚園

5/10 二ノ宮小学校

上手に摘めたよ！

③ ①

②④

高瀬茶のシーズン到来特集

▲

問い合わせ　高瀬茶業組合　☎74－6011お茶の情報、更新中！高瀬茶業組合ブログ
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お茶どころで
笑顔はじけた一日

二ノ宮ふる里まつり

４
月
29
日
に
、
高
瀬
茶
業
組
合
周
辺
で

開
催
さ
れ
た
「
二
ノ
宮
ふ
る
里
ま
つ
り
」。

27
回
目
を
迎
え
た
今
年
は
、
晴
天
に
恵
ま

れ
た
こ
と
も
あ
り
、
例
年
以
上
に
多
く
の

お
客
さ
ん
で
に
ぎ
わ
い
ま
し
た
。

中
で
も
人
気
だ
っ
た
の
は
、
新
茶
摘
み

の
体
験
で
す
。
９
時
の
受
け
付
け
ス
タ
ー

ト
か
ら
、
家
族
連
れ
や
子
ど
も
た
ち
の

姿
が
茶
畑
の
あ
ち
こ
ち
で
見
ら
れ
ま
し

た
。
こ
こ
で
は
、
バ
ケ
ツ
一
杯
分
の
新
茶

を
自
由
に
摘
み
取
る
こ
と
が
で
き
ま
す
。

「
今
日
の
新
茶
は
天
ぷ
ら
に
し
よ
う
か
な
」、

「
手
も
み
茶
に
も
挑
戦
し
て
み
た
い
」。
茶

畑
か
ら
は
、
そ
ん
な
会
話
が
次
々
に
聞
こ

え
て
き
ま
し
た
。

第
１
回
の
開
催
か
ら
運
営
に
関
わ
り
、

現
在
実
行
委
員
長
を

務
め
る
森
英
司
さ
ん

は
、「
ふ
る
里
ま
つ

り
の
実
施
に
は
、〝
オ

ー
ル
二
ノ
宮
〞
と
言

え
る
ほ
ど
、
地
域
の

皆
さ
ん
が
ス
タ
ッ
フ
や
出
店
者
と
し
て
、

全
面
的
に
協
力
し
て
く
れ
て
い
ま
す
。
こ

の
地
域
力
は
市
内
屈
指
の
も
の
だ
と
思
い

ま
す
よ
」
と
胸
を
張
り
ま
す
。

地
元
の
皆
さ
ん
に
よ
る
冷
茶
の
接
待
や

揚
げ
た
て
の
新
茶
の
天
ぷ
ら
な
ど
、
新
茶

の
シ
ー
ズ
ン
に
合
わ
せ
て
、
お
茶
ど
こ
ろ

の
二
ノ
宮
で
行
わ
れ
て
い
る
だ
け
あ
っ
て
、

イ
ベ
ン
ト
は
ま
さ
に
お
茶
尽
く
し
。
高
瀬

茶
の
恵
み
を
体
感
で
き
る
内
容
に
な
っ
て

い
ま
す
。

地
域
の
活
性
化
を
目
的
に
始
ま
っ
た
こ

の
イ
ベ
ン
ト
は
、
高
瀬
茶
を
広
く
ア
ピ
ー

ル
す
る
場
に
も
な
り
、
回
を
重
ね
る
ご
と

に
二
ノ
宮
地
区
に
根
付
い
た
文
化
に
な
っ

て
い
ま
す
。
そ
し
て
印
象
的
だ
っ
た
の
が
、

関
わ
る
人
々
の
表
情
が
明
る
く
輝
い
て
い

た
こ
と
。

高
瀬
茶
を
中
心
に
、
元
気
に
結
束
す
る

人
々
の
姿
が
こ
こ
に
あ
り
ま
し
た
。

①高瀬茶業組合婦人部の皆さんは、新茶を販売 ②冷たい新茶の接
待 ③茶葉を混ぜた手作りの茶せんべいはロングセラー商品です

▲タケノコ掘りも
好評でした。ゲッ
トしたタケノコを
持ってピース！

▲お茶娘のコス
プレ体験ができ
るブースでは、
笠田高校の皆さ
んがお手伝い

▲

香川高専詫間
キャンパスの学
生によるジャグ
リング体験

晴れ渡る青空のもと、新茶摘み体験を
楽しむ人々でにぎわいました

▲

茶業組合の
加工場の見学
もできました

▲手もみ茶の実演は、
なかなか見ることが
できない貴重な機会

①摘み取った新芽を手にして満面の笑み ②「たくさん取れ
たよ」と見せてくれました ③茶摘みの後は、新茶を飲んで
休憩 ④お茶に詳しい地元のお父さんたちが迎えてくれます

▲地元の皆さんが４日前から収穫して準備した
タケノコの天ぷらには、行列ができていました

▲

新茶の天ぷ
らは、その場
で揚げたてが
いただけます

「
オ
ー
ル
二
ノ
宮
」の
力
が
集
結

高
瀬
茶
尽
く
し
の
お
も
て
な
し

実行委員長
森英司さん

③

③

①

①

②

②

④

高瀬茶のシーズン到来特集
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